
Bacardi blanc
Bacardi brun
Gin Bombay
J&B
William Lawson’s
Limoncello
Amaretto
Cognac	Cognac
Calvados
Cointreau
Baileys	 Baileys
Jack Daniel’s
Grappa	 Grappa
Sambuca
Eau-de-vie
Poire Williams
Diplomatico
Zacapa	 rhum
Supplément

Bière au fût 33 cl
Bière au fût 25 cl
Hoegaarden blanche
Hoegaarden rosée
Carlsberg
Orval
Kriek
Leffe blonde / brune
Rochefort 8°
Westmalle Triple
Chouffe Cherry
La Chouffe blonde
Duvel
Durbuy Triple
Durbuy blanche

Café
Espresso
Décaféiné
Cappuccino
Irish Coffee
Italian Coffee
Thé / infusion

Pepsi Max
Pepsi
Limonade à l’orange
Limonade au citron
Jus d’orange ou de 
citron
Ice Tea Green, Pêche 
ou Lemon
Schweppes Tonic
Schweppes Agrumes
Lemon Soda / 
Orange Soda
San Pellegrino 1 L
San Pellegrino 50 cl
San Pellegrino 25 cl
Eau plate 1 L
Eau plate 50 cl
Eau plate 25 cl

Aperol Spritz
Batida
Malibu
Passoã
Pisang
Safari
Campari
Kir
Kir Royal
Martini blanc / rouge
Apéritif maison
Coupe de Prosecco
Picon bière
Picon vin blanc
Apéritif sans alcool
(Pisang)
Get 27
Porto rouge / blanc
Ricard
Accompagnement

Jungle Green
Peace and Love
Caribbean Sun

Perlina Spritz
Piña Colada
Swimming Pool
Sex on the Beach
Bikini

Tiramisu
Panna cotta
Mousse au chocolat
Moelleux au chocolat

Baklava avec glace 
pistache

Vanille
Chocolat
Moka
Pistache
Stracciatella

Bacardi wit
Bacardi bruin
Bombay Gin
J&B whisky
William Lawson’s whisky
Limoncello
Amaretto
Cognac	Cognac
Calvados
Cointreau
Baileys	 Baileys
Jack Daniel’s whisky
Grappa	 Grappa
Sambuca
Vruchtenbrandewijn
Williams-perenbrandewijn
Diplomatico rum
Zacapa rum
Supplement

Bier van het vat 33 cl
Bier van het vat 25 cl
Hoegaarden Wit	
Hoegaarden Rosé
Carlsberg
Orval
Kriek
Leffe Blond / Bruin
Rochefort 8°
Westmalle Tripel
Chouffe Cherry
La Chouffe Blond
Duvel
Durbuy Tripel
Durbuy Wit

Koffie
Espresso
Cafeïnevrije koffie
Cappuccino
Irish Coffee
Italian Coffee
Thee / kruidenthee

Pepsi Max
Pepsi
Sinaasappellimonade
Citroenlimonade
Sinaasappel- of 
citroensap
Ice Tea Green, Peach 
of Lemon
Schweppes Tonic
Schweppes Citrus
Lemon Soda / Orange 
Soda
San Pellegrino 1 l
San Pellegrino 50 cl
San Pellegrino 25 cl
Plat water 1 l
Plat water 50 cl
Plat water 25 cl

Aperol Spritz
Batida
Malibu
Passoã
Pisang
Safari
Campari
Kir
Kir Royal
Martini wit / rood
Huisaperitief
Glas Prosecco
Picon bier
Picon witte wijn
Alcoholvrij aperitief
(Pisang)
Get 27
Porto rood / wit
Ricard
Extra garnituur

Jungle Green
Peace and Love
Caribbean Sun

Perlina Spritz
Piña Colada
Swimming Pool
Sex on the Beach
Bikini

Tiramisu
Panna cotta
Chocolademousse
Chocoladefondant 
met zachte kern
Baklava met
pistache-ijs

Vanille
Chocolade
Mokka
Pistache 
Stracciatella

7,00 €
7,50 €
7,50 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,50 €
8,50 €
9,00 €
9,00 €

10,00 €
15,00 €
3,00 €

4,40 €
3,40 €
5,00 €
5,00 €
4,00 €
7,00 €
5,50 €
5,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

3,60 €
3,60 €
3,60 €
4,80 €
9,50 €

10,00 €
4,50 €

3,60 €
3,60 €
3,60 €
3,60 €
4,00 €

4,00 €

4,00 €
4,00 €
4,20 €

9,50 €
6,50 €
3,50 €
9,50 €
6,50 €
3,50 €

10,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
5,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
8,50 €
6,50 €
9,00 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,00 €

6,50 €
6,50 €
6,00 €
3,00 €

10,00 €
11,00 €
11,00 €

12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €

10,00 €
9,00 €
9,50 €
11,50 €

11,00 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

Pavé de saumon rôti — 31,00 €
Geroosterde zalmfilet

Truite meunière — 26,00 €
Forel op meunièrewijze

Truite aux amandes — 26,50 €
Forel met amandelen 

MENU

ALCOOLS — STERKE DRANKEN

BIÈRES — BIEREN

BOISSONS CHAUDES — WARME DRANKEN

SOFTS — FRISDRANKENAPÉRITIFS — APERITIEVEN

COCKTAILS MAISON SANS ALCOOL 
HUISCOCKTAILS ZONDER ALCOHOL

COCKTAILS MAISON AVEC ALCOOL 
HUISCOCKTAILS MET ALCOHOL

DESSERTS MAISON
HUISGEMAAKTE DESSERTS

GLACES - IJS

www.viaromadurbuy.be

Sur place ou à emporter 086 40 00 46

Un petit coin d’Italie au coeur de DurbuyUn petit coin d’Italie au coeur de Durbuy

Boissons

Desserts

Viandes VL EESGERECHTEN DRANKEN

Tomahawk Angus (2 personnes) — 98,00 €
Accompagnement et sauce au choix

Angus-tomahawk (2 personen)
Bijgerecht en saus naar keuze

Entrecôte Angus 300 g — 36,00 €
Angus-entrecote 300 g

Pavé de bœuf Angus 250 g — 30,00 €
Angus-rundersteak 250 g 

Tagliata de bœuf façon du chef — 34,00 €
Roquette, tomates cerises, câpres, huile d’olive et glaçage au vin rouge et au miel

Tagliata van rundvlees volgens de chef 
Rucola, kerstomaten, kappertjes, olijfolie en een reductie van rode wijn met honing

Jambonneau caramélisé — 27,50 €
Gekaramelliseerde varkensschenkel

Osso buco de veau — 33,50 €
Mijoté pendant cinq heures dans une sauce à base de tomates, carottes, oignons, céleri et orange

Osso buco van kalfsvlees
Vijf uur lang gestoofd in een saus op basis van tomaten, wortelen, ui, selderij en sinaasappel

Brochette de volaille grillée — 25,00 €
Gegrilde gevogeltespies

Brochette de bœuf Angus grillée — 28,50 €
Gegrilde Angus-rundvleesspies

Escalope milanaise — 22,50 €
Accompagnée d’un demi-citron, de salade et de légumes chauds selon la saison

Schnitzel op Milanese wijze
Geserveerd met een halve citroen, salade en warme seizoensgroenten

Cordon bleu maison — 25,50 €
Accompagné d’une sauce aux champignons

Huisgemaakte cordon bleu
Geserveerd met champignonsaus

Escalope ardennaise — 26,50 €
Jambon de la région et sauce du chef

Schnitzel op Ardense wijze
Ham uit de streek en saus van de chef

Escalopes

Poissons

Accompagnements

SCHNIT ZELS

VISGERECHTEN

BIJ GERECHTEN

Frites ou pâtes
la portion
supplémentaire — 2,50 €
Frietjes of pasta
(de extra portie)

Sauces maison — 3,50 € par sauce
Champignons, poivre vert, gorgonzola,
béarnaise ou napolitaine

Huisgemaakte sauzen 
Champignonsaus, groenepepersaus, gorgonzolasaus,
béarnaisesaus of Napolitaanse saus



Tartare de bœuf à l’italienne — 21,50 €
Bœuf coupé au couteau, cornichons, câpres, persil, mayonnaise maison et basilic

Italiaanse rundertartaar
Met een mes gesneden rundvlees, augurkjes, kappertjes, peterselie,
huisgemaakte mayonaise en basilicum

Carpaccio de bœuf — 21,00 €
Basilic, tomates cerises, roquette, pignons de pain, huile d’olive, parmesan

Rundercarpaccio
Basilicum, kerstomaten, pijnboompitten, rucola en olijfolie

Croquettes au fromage maison (2 pièces) — 16,00 €
Servies avec une salade

Huisgemaakte kaaskroketten (2 stuks)
Geserveerd met een slaatje

Croquettes aux crevettes grises (2 pièces) — 19,50 €
Servies avec une salade et un demi-citron

Garnaalkroketten met grijze garnalen (2 stuks)
Geserveerd met een slaatje en een halve citroen

Bruschetta (4 pièces) — 15,00 €
Tomates coupées en petits dés, parmesan, basilic, origan et huile d’olive

Bruschetta (4 stuks)
Tomaten in kleine blokjes, parmezaanse kaas, basilicum, oregano en olijfolie
 
Scampis à l’ail (6 pièces) — SANS crème — 18,50 €
Scampi’s met look (6 stuks) — ZONDER room

Scampis à l’ail (6 pièces) — AVEC crème — 19,50 €
Scampis poêlés à l’ail, persil et sauce à la crème réduite (version avec crème)

Scampi’s met look (6 stuks) — MET room
In de pan gebakken scampi’s met look, peterselie en ingekookte roomsaus (versie met room)

Scampis Volcano (6 pièces) — 19,50 €
Sauce napolitaine relevée, tomates cerises et basilic

Scampi’s Volcano (6 stuks)
Pittige Napolitaanse saus, kerstomaten en basilicum

Antipasti Royal (4 personnes) — 34,00 €
Assortiment de charcuteries, de fromages et d’anchois, accompagné de bruschetta

Antipasti Royal (4 personen)
Assortiment van fijne vleeswaren, kazen en ansjovis, geserveerd met bruschetta

Planche italienne (2 personnes) — 21,00 €
Assortiment de charcuteries et de fromages

Italiaanse plank (2 personen)
Assortiment van fijne vleeswaren en kazen

Salade italienne — 22,00 €
Scampis à l’ail, jambon de Parme, burrata et copeaux de parmesan

Italiaanse salade
Scampi’s met look, Parmaham, burrata en Parmezaanse kaasschilfers

Salade César — 21,00 €
Poulet grillé, œuf dur, croûtons de pain et copeaux de parmesan

Caesarsalade
Gegrilde kip, hardgekookt ei, broodcroutons en Parmezaanse kaasschilfers
 
Salade au chèvre chaud — 20,00 €
Lardons caramélisés au miel, quatre toasts de chèvre au miel et œuf poché

Salade met warme geitenkaas
Met honing gekaramelliseerde spekblokjes, vier toastjes met geitenkaas en honing, en een gepocheerd ei

Spaghetti bolognaise maison — 18,50 €
Sauce maison à base de bœuf et de veau

Huisgemaakte spaghetti bolognese
Huisgemaakte saus op basis van rundvlees en kalfsvlees

Spaghetti carbonara à la crème — 19,50 €
Lardons rissolés avec des oignons, crème et parmesan

Spaghetti carbonara met room
Gebakken spekblokjes met ui, room en Parmezaanse kaas

Spaghetti carbonara à l’italienne — 20,50 €
Guanciale, jaune d’œuf, pecorino et poivre

Spaghetti carbonara op Italiaanse wijze
Guanciale (Italiaans wangspek), eidooier, pecorino en peper

Rigatoni quatre fromages — 21,50 €
Gorgonzola, taleggio, parmesan et mozzarella

Rigatoni met vier kazen
Gorgonzola, taleggio, Parmezaanse kaas en mozzarella

Rigatoni alla Norma — 22,50 €
Aubergines grillées avec des oignons, sauce napolitaine, basilic, huile d’olive et burrata

Rigatoni alla Norma
Gegrilde aubergines met ui, Napolitaanse saus, basilicum, olijfolie en burrata

Rigatoni au pollo — 21,50 €
Poulet poêlé avec des oignons, petits pois, épices du chef et parmesan

Rigatoni met kip 
Gebakken kip met ui, erwtjes, kruiden van de chef en Parmezaanse kaas

 
Pappardelle à la truffe — 24,00 €

Crème à la truffe, champignons de saison, roquette et parmesan

Pappardelle met truffel
Truffelroom, seizoenschampignons, rucola en Parmezaanse kaas

Cannelloni maison — 23,50 €
Farce à base de viande hachée, petits pois, œufs durs et oignons

Huisgemaakte cannelloni
Gevuld met gehakt, erwtjes, hardgekookte eieren en ui

Lasagne maison — 22,00 €
Huisgemaakte lasagne

Linguine aux scampis — 23,00 €
Tomates cerises, scampis, ail et persil, jus réduit de crustacés et basilic

Linguine met scampi’s
Kerstomaten, scampi’s, look en peterselie, ingekookte schaaldierenjus en basilicum

Linguine aux vongole — 26,00 €
Tomates cerises, scampis, pesto maison, jus réduit de crustacés et basilic

Linguine met vongole (venusschelpen)
Kerstomaten, scampi’s, huisgemaakte pesto, ingekookte schaaldierenjus en basilicum

Spaghetti bolognaise — 11,50 €
Spaghetti bolognese

Spaghetti carbonara — 12,00 €
Spaghetti carbonara

Rigatoni jambon-fromage — 10,50 €
Rigatoni met ham en kaas

Margherita — 13,50 €
Sauce tomate, basilic et mozzarella
Tomatensaus, basilicum en mozzarella
 
Romana — 16,00 €
Sauce tomate, olives, anchois et mozzarella
Tomatensaus, olijven, ansjovis en mozzarella

Funghi — 18,00 €
Sauce tomate, jambon cuit, champignons et mozzarella
Tomatensaus, gekookte ham, champignons en mozzarella

Quatre saisons — 19,50 €
Tomates, jambon cuit, champignons et artichauts
Tomaten, gekookte ham, champignons en artisjokken

Ventricina — 16,50 €
Tomate, saucisse piquante et mozzarella
Tomaat, pikante worst en mozzarella

Salami Milano — 17,00 €
Tomate, salami doux et mozzarella
Tomaat, milde salami en mozzarella

Carpaccio — 20,00 €
Tomate, mozzarella, carpaccio de bœuf, roquette, parmesan et tomates cerises
Tomaat, mozzarella, rundercarpaccio, rucola, Parmezaanse kaas en kerstomaten

Parma — 19,50 €
Tomates, mozzarella, jambon cru, roquette, parmesan et huile d’olive
Tomaten, mozzarella, rauwe ham, rucola, Parmezaanse kaas en olijfolie

Texane — 21,00 €
Sauce tomate, viande hachée, mozzarella, oignon rouge et poivron grillé
Tomatensaus, gehakt, mozzarella, rode ui en gegrilde paprika

Végétarienne — 16,50 €
Tomate, mozzarella, poivron grillé, oignon rouge, champignons, olives et artichauts
Tomaat, mozzarella, gegrilde paprika, rode ui, champignons, olijven en artisjokken

PIZZAS, BASE CRÈME — PIZZA’S MET ROOMSAUS

Savoyarde — 20,50 €
Crème de ricotta, mozzarella, lardons, pommes de terre gratinées, oignons et raclette
Ricottaroom, mozzarella, spekblokjes, gegratineerde aardappelen, ui en raclettekaas

Magret de canard — 21,00 €
Crème de ricotta, mozzarella, canard fumé, roquette, parmesan et huile de truffe
Ricottaroom, mozzarella, gerookte eendenborst, rucola, Parmezaanse kaas en truffelolie

Chèvre — 18,50 €
Crème de ricotta, mozzarella, lardons et fromage de chèvre
Ricottaroom, mozzarella, spekblokjes en geitenkaas

PIZZAS MARITIMES — PIZZA’S MET VIS EN ZEEVRUCHTEN

Scampis — 21,50 €
Tomate, scampis, mozzarella, oignon rouge, tomates cerises et ail
Tomaat, scampi’s, mozzarella, rode ui, kerstomaten en look

Saumon fumé — 22,00 €
Tomate, mozzarella, oignon rouge, saumon fumé et roquette
Tomaat, mozzarella, rode ui, gerookte zalm en rucola

Pizza aux fruits de mer — 20,50 €
Tomate, assortiment de fruits de mer au pesto rouge et mozzarella
Tomaat, zeevruchtenmix met rode pesto en mozzarella

CALZONE — CALZONE

Porchetta à la truffe — 23,00 €
Crème de ricotta, tartufata, porchetta, scamorza fumée et roquette
Ricottaroom, tartufata (truffelbereiding), porchetta, gerookte scamorza en rucola

Roma — 22,00 €
Crème de ricotta, gorgonzola, ventricina (charcuterie piquante de type chorizo)
et mascarpone
Ricottaroom, gorgonzola, ventricina (pikante vleeswaar zoals chorizo)
en mascarpone
 

Pâtes enfants

À partager

PâtesEntrées

Salades

Pizzas PIZZAS CLASSIQUES
KLASSIEKE PIZZA’S

PASTA

KINDERPASTA

OM TE  DEL EN

SALAD ES

VOORGERECHTEN

Nous vous  souha i tons  un  agréab le  moment  et  un  bon  appét i t  !    W i jn  wensen u  een aangenaam verb l i j f  en smakel i jk  eten  !


